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Dew Klassiker

Unser Klassiker: Dersauer Bauernkaas wird im Familienbetrieb Kasehof Biss hergestellt. Direkt
neben dem GroRen Ploner See reift der Schnittkdse rund zwei Monate im Naturlager auf

Fichtenholzbrettern. Wahrend der Grundreifezeit wird der Bauernkaas mehrmals wochentlich mit

speziellen Bakterienkulturen gepflegt. Auf diese Weise erhilt er sein mildes, fein-wiirziges Aroma.

Das macht ihn zu einem echten Lieblingskase fir Grof3 und Klein!

Herkunft:

Kasegruppe:
Fettstufe:
Milch:
Grundreifung:
Geschmack:
Typ:

Rinde:

Lab:
Allergene:
Laktosefrei:
Zutaten:

Zusatzstoffe:
Gebinde:

e

Mindesthaltbarkeit: 60 Tage nach Lieferschein-Datum bei <10°C

Kasehof Biss Nahrwerte pro 100 g

Dersau, SchIeswig-HoIstein Energie 1492 kJ / 356 kcal

Schnittkase Fett 30¢

o .

20 % Ifett L. . davon gesdttigte Fettsduren 18¢g

Kuhmilch, pasteurisiert So1

2 Monate naturgereift Kohlenhydrate 8
. . davon Zucker >0,1g

Nussig-aromatisch —

Danbo / Gouda Eiweils 22g

Naturrinde, leicht rotgeschmiert Salz 15¢g

Tierisches Lab

Kuhmilch, Hiihnereiwei

Ja

Pasteurisierte Kuhmilch,
Milchsaurebakterien, Speisesalz, tierisches
Lab, Lysozym )
Lysozym queSt rafse
Rundlaib ca. 5 kg
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